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Coordinacién de los Servicios Hoteleros bajo Estandares de Calidad y Sostenibilidad.
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Resultado de Aprendizaje

1. Desarrollar habilidades psicomotrices en el contexto productivo y social.

2. Practicar habitos saludables mediante la aplicacidon de fundamentos de
nutricion e higiene.

3. Ejecutar actividades de acondicionamiento fisico orientadas hacia el
mejoramiento de la condicidn fisica en los contextos productivo y social.

4. Implementar un plan de ergonomia y pausas activas segun las caracteristicas
de la funcién productiva.

5. Presentar un proceso para la realizacién de una actividad en su quehacer
laboral de acuerdo con los procedimientos establecidos desde su programa de

4. Producir informacidn estadistica del hotel segin procedimiento técnico.

1. Asesorar la planeacion de eventos de acuerdo con la solicitud del cliente,
protocolos y politicas de la organizacién.

2. Organizar la produccion de alimentos seglin requerimientos contractuales y
criterios técnicos.

3. Coordinar la prestacion del servicio de alimentos y bebidas con base en
requerimientos técnicos y contractuales.

4. Evaluar la produccion y la prestacion del servicio de alimentos y bebidas con
base en la planeacion y el procedimiento técnico.

Horas

10 horas

10 horas

10 horas

10 horas

44 horas

mié 12/10/22  mié 14/12/22

40 horas

mar 11/10/22 mar 13/12/22

40 horas

74 horas

74 horas

72 horas

Comienzo

jue 6/10/22
jue 20/10/22
jue 10/11/22

jue 24/11/22

vie 7/10/22

jue 6/10/22
lun 28/11/22

vie 7/10/22

Fin

jue 20/10/22
jue 10/11/22
jue 24/11/22

jue 15/12/22

vie 16/12/22

lun 28/11/22
jue 15/12/22

vie 16/12/22

Instructor

Carlos Alberto
Guerrero Vanegas
Carlos Alberto
Guerrero Vanegas
Carlos Alberto
Guerrero Vanegas
Carlos Alberto
Guerrero Vanegas

Leny Campuzano
Giraldo

Juan Carlos
Ramirez Molina

Isabel Cristina
Agudelo Montoya
Yhonson Enrique
Guatibonza Castro
Yhonson Enrique
Guatibonza Castro
Maria Fidelina
Arévalo Garcia
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